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LES COMBES DE LA CROIZILLE
SAINT-EMILION GRAND CRU

Directeur Technique

AOC
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2006
' SAINT-EMILION GRAND CRU

Saint-Emilion Grand Cru Contrilée

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE
PAR DE MOUR A F33330
Product of France

Dégustation

Garde

Jean Michel Garcion

Saint-Emilion Grand Cru

Pentes argilo-calcaires

6600 pieds/ha

28 ans en moyenne

Tout est mis en ceuvre pour obtenir la meilleure
qualité : ébourgeonnage, épamprage, vendanges
vertes et effeuillage. Vendanges manuelles.

Cuvaison de 3 a 5 semaines, contrdle de maitrise
des températures par thermorégulation

12 215 mois en barrique de chéne (50% neuves)

70% Merlot
20% Cabernet-Franc
10% Cabernet-Sauvignon

La dominance du merlot donne sa couleur
sombre, son nez expressif de fruits rouges avec

une touche boisée élégante

8a15ans

PROPRIETAIRE & NEGOCIANT

3 RUE DES ANCIENS COMBATTANTS
33460 SOUSSANS



